Die Vorspeisen

Gemischter Salatteller..

Feldsalat
- mit Croutons.

- mit hausgerauchertem Wildschweinschinken
und Croutons...

Hausgemachte Maultasche auf Kartoffelsalat
mit Rostzwiebeln.

Gebratene Riesengarnelen

auf geschmorten Schénbuchlinsen
und Kartoffelstroh..

Die Suppen

Rinderkraftbriihe
mit hausgemachter Maultasche und Fladle....

Bisque d"homard - Klassische Hummersuppe
mit Garnele...

€ 9,90

€ 12,50

€ 14,90

€ 12,50

€ 19,80

€ 9,00

€ 18,00

Fur Brot, hausgemachte Butter und Griebenschmalz
berechnen wir einen Gedeckpreis von € 3,50 pro Person.



Der Fisch

Gegrillte Lachsschnitte und Garnele
mit Blattspinat und Naturkartoffeln
Rieslingsauce.....

Gebratene Winterkabeljauschnitte
auf cremigem Pastinakenpuree
und feinen Nudeln.....

Die Fleischspezialitaten

Schwaébischer Metzgergulasch in Trollinger
mit geschmalzten Semmelknddel....

Glasierte Perlhuhnbrust mit Krauterseitlingen,
geschmorten Petersilienwurzeln und breiten Nudeln....

Das Wild aus eigener Jagd

Steinenbronner Wildfleischkuichle
mit gebutterten Champignons auf Rahmwirsing
und Kartoffelplree...,

Glasierte Rehkeulenscheiben mit Morchelrahmsauce,
Filderrotkraut und geschmalzten Spétzel...

€ 40,00

€ 40,00

€ 28,00

€ 38,00

€ 29,00

€ 39,00

Fur Brot, hausgemachte Butter und Griebenschmalz
berechnen wir einen Gedeckpreis von € 3,50 pro Person.



Die Krone Klassiker

Rahmschnitzel aus dem Kalbsriicken
mit hausgemachten Spétzle ....

Steinenbronner Filetteller mit Champignons,
Rahmsauce und hausgemachten Spatzle ....

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrtcken
mit Bratkartoffeln ...

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln ..

Geschnetzeltes Kalbfleisch aus der Keule
mit Champignons und Kartoffelrosti ...

Das Vegetarische / Vegane

In Olivendl angebratene GrieRschnitte

mit mediterranem Tomatensugo, Brokkoliroschen

und Parmesan...

Zweierlei Schnippelbohnen

mit Tomatenwdurfeln, in einem Oliven6l-Gemusefond

und frittierten Kartoffelstreifen,

Fur Brot, Butter und Griebenschmalz

€ 32,00

€ 33,00

€ 33,00

€ 34,50

€ 34,00

€ 27,00

€ 27,00

berechnen wir einen Gedeckpreis von € 3,50 pro Person.



Krone - Spezialitaten
zum Mitnehmen flr zu Hause

Krone Salatdressing 250ml € 9,00
Krone Griebenschmalz Becher

mit Schinken und Schnittlauch 2509 € 6,00
Hausgemachte Maultaschen im 4er-Vakuumbeutel al00g € 1,80
Steinenbronner Kartoffelsalat ald0g € 1,80
Hausgemachte Semmelknddel im Vakuumbeutel 4 Stick € 6,00
Schonbuch-Linsen im Vakuumbeutel 500g € 9,00
Hausgemachte Spétzle im Vakuumbeutel 500¢g € 9,00
Hausgemachte Bolognese im Vakuumbeutel 500g €12,00
Hausgemachte Lemberger Bratensauce im Beutel 0,51 € 10,00
Hausgemachte Saure Kutteln in Trollingersauce Glas 400g € 12,00
Hausgemachte vegane Gemise-Bolognese Glas 450g € 11,00
Hausgemachte Hummerrahmsuppe Glas 450g € 16,50
Hausgemachte Fenchel-Wildschwein-Bolognese Glas 450g € 14,00
,,Unsere Currywurst Glas 450g € 10,00
Chilli con Carne Glas 450g € 12,00
Hausgemachtes Fleischkiichle 2509 € 5,50

Um Wartezeiten fir Sie zu vermeiden, ordern Sie

die gewlinschten Bestellungen fir zu Hause bereits mit Ihrem Essen!



Spezielle Gerichte bei Allergien oder wahrend bestimmter Diaten
bereiten wir gerne nach Ihren Wiinschen und Vorgaben zu.

Laut Deutschem Lebensmittelkennzeichnungsgesetz sind wir zur Kennzeichnung
von Zusatzstoffen verpflichtet.

Wir weisen darauf hin, dass in unserer Kiche kein Glutamat verwendet wird.

* mit Phosphat
**  mit NitritpOkelsalz
% mit Sulfit

Laut Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) sind wir ab dem 13.
Dezember 2014 zur Kennzeichnung folgender Allergene verpflichtet:

glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier und Eiererzeugnisse

Fische und Fischerzeugnisse
Erdnuss und Erdnusserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Sahneerzeugnisse
Schalenfrichte — Nusse aller Art
Sellerie und Sellerieerzeugnisse
10. Senf

11. Sesam

12. Schwefeldioxid und Sulfite

13. Lupinen

14. Weichtiere
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